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CHAMPAGNE ET CINEMA

. UNE HISTOIRE D'AMOUR
' LE CLOS SAINT-ANDRE

e = W POMEROLS D'HAPPY

N 3 EN PANNE D'ESSENCE ?
j PENSEZ VINS JAPONAIS

| ' RS CANARD-DUCHENE
OSEZ UN MAGNUM

3 O cuvees POUR PASSER DE +

BONNES FETES i ~

FRANCK HAISE
L'HOMME DE LENS,
QUELLE AVINTURE !

THIERRY GUEMAS .
TOP CAVISTE, WHAT ELSE ?




Cuvées de fétes
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Un excellent Condrieu #’r

signé

Christophe Pichon/




Cuvées de fétes

Ce Condrieu 2018 est ce que l'on appelle une récolte tardive,
cest a dire un vin avec des sucres résiduels. Ce qui est intéressant
cest que l'on a vendangé le 28 novembre 2018, on est donc
vraiment sur une récolte tardive. A cette période, les feuilles
sont pratiquement toutes tombées, avec la pourriture noble, on
concentre le raisin. On a de jolis raisins qui donnent de jolis vins
comme ce Condrieu. Il faut donc de la patience pour faire ce
= vin, d'ott son nom. Il faut attendre pour récolter et il faut surtout
que le climat soit adapté au millésime. On ne fait pas une cuvée
Patience chaque année. La 2018 est la derniére cuvée.

Christophe Pichon
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, DOMAINE PICHON
CONDRIEU CUVEE PATIENCE 2018

Christophe Pichon fait encore une fois de la haute couture au prix du prét-
a-porter. Ce superbe vin n'en finit pas de multiplier les ar6mes et les plaisirs.
La bouche est onctueuse, moelleuse, suave, fondante, avec une belle
expression du fruit et un équilibre parfait. Sera magnifique avec un homard
sauce aux agrumes

32€. Disponible aux Caves du Roy, 31 rue Simart Paris 8e et a Vin et cie,
47 rue Escudier a Boulogne.

www.domaine-pichon.fr




