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AOP COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE
* (ommanderie de la Bargemone ® Saint-Cannat (13)

o Tél. 044257 22 44

o syrah, cabernet-sauvignon ef grenache

* vinification opérée entre 18 et 22°C avec des macérations d'en-
viron deux semaines

© un tiers de lo cuvée est élevé pendant 12
mois en barriques, le reste en cuve inox @

LA BARGEMONE

ot M-

Y e
CURTEANX IFARS

confirme la bouche qui
est pleine et veloutée.
Une cuvée déja préte a
boire el qui soutiendra -
bien une viande grillée. M &

CHATEAU DE BERNE 2016

AOP COTES DE PROVENCE

® (hdteau de Berne ® Flayosc (83)

*Tél. 04 94 60 43 53

o syrah et cabernet-sauvignon

* implantation sur un plateau calcaire

* vendanges nocturnes, égrappage total

* fermentation 26-28°C

* cuvaison de 3 d 4 semaines

* élevage 12 mois en barriques de chéne fin

Avec une cette bouteille qui se
distingue, la cuvée du Chdteau
de Berne révele une belle robe
grenat foncé lors du service.
Son nez est riche d’aromes de
Sfruits noirs bien mirs et au fur
a mesure on découvre des notes
plus subtiles teintées de violette
et ausst de potvre. En bouche,
Lattaque se montre fraiche et lé-
gere. Les tanins sont assez bien
Jondus et U'on retrouve d’agréa-
bles aromes de fruits noirs,
peut-étre plus orientés vers les
griottes ou le pruneau. Lim-
pression d’ensemble est tres
Sruitée. [

CLOS DES POULETTES 2017

AOP COTE DE NUITS-VILLAGES - VIERVILLE

© Domaine du Clos des Poulettes ® Corgoloin
(21)*Tél. 06 88 77 07 72

© pinot noir 100%

@ sols argilo-calcaires

© vendange manuelle. Egrappage 100%

e vinification en cuve thermorégulée de petit vo-
lume. Macération préfermentaire froide pen-
dant 6 jours. Fermentation de 5 jours avec
montée progressive en température

o élevage en fits de chéne de 228 | (dont
15% neufs) pendant 18 mois

o fermentation malolactique tardive

Claire et brillante, la robe af-
Sficheunejolie couleur grenat.
Au mez, on ressent de suite
beaucoup de finesse marquée
par les notes de griottes et de
creme de cassis. On y trouve
ausst des touches de chocolat
mazis, en bouche, c’est bien le

“U VIN BE BOURGO
raduce of France

cassis qui domine. La bouche e deNeudts V1ilag

est ample, gourmande et la fi- b

v e N Vil
nale procure quelques notes _
plus complexes de vanille. b
Prét a boire mais peut se gar- t G o

der également quelques an-
nées grace a son potentiel. M

L'OLIVETTE - CUVEE SPECIALE 2016

AOP BANDOL
® Domaine de I'Olivette © Le Castellet (83)

o Tél. 04 94 98 58 85

* mourvédre 85%, grenache 10% et carignan
5% © Vignes de 35 ans d'dge

© rendements : 32 hi/ha

* vendanges manuelles. Eraflage.

o fermentation lente entre 25 et 28°C
© macération de 15 jours

o fermentation malolactique en foudres
® élevage 18 mois en foudres

Au pays du mourvedre-ro,
cette cuvée pourra tout a fait se
déguster jusqu’a la fin de la dé-
cennie. Les aromes que l'on dé-
couvre sont bien nets avec des
Sfruits rouges bien mirs mais
ausst de remarquables notes
de réglisse et d’épices. La
bouche est souple et la concen-
tration parait maximale. On
retrouve les notes percues au
nez avec du pain grillé et du
cutr méme si c’est la réglisse
qui ravit notre palais. La fi-
nale est tres longue, marque
d’un grand vin. [

CUVEE SPECIALE




VINS ROUGES

PICHON - MOSAIQUE 2019

IGP SYRAH COLLINES RHODANIENNES - SEYSSUEL
© Domaine Christophe Pichon ® Chavanay (42)
oT6l. 0474870678

o syrah 100%

@ sols schisteux

o rendements ; inférieur a 40 hl/ha
* vendanges manuelles

* élevage en fots de 3 et 4 ans d'dige

Avant méme qu’il soit re-
connu en 2012, le vignoble
de Seyssuel était reconnu
pour les perles qu’il vecelaat.
Et le domaine de Christophe
Pichon en faisait déja par-
tie. La cuvée Mosaique est la
parfaite expression de ce ter-
roir qui met en valeur la
syrah avec un nez qui valo-
rise les fruits rouges mais
ausst la mire sauvage et le
cassis. En bouche, on retient
avant tout ces merveilleuses
notes épicées, le tout avec
une belle acidité. On pense
qu'il peut voyager siirement
dans le temps... W

VIGNERONS DE TUTIAC - ANQUI 2018

AOP BLAYE COTES DE BORDEAUX

o Viignerons de Tutiac ® Marcillac (33)
-Té?. 0557 3248 33

© merlot 85% et cabernet-sauvignon 15%

@ sols profonds et argileux

© ramassage en légére surmaturité

® rendement : 45 El/hu

* vinifications parcellaires. Macération pré-
fermentaire a froid de 72 h, cuvaison de
17 jours a 26°C avec remontages quoti-
diens. Fermentation malolactique rapide
* élevage de 12 mois

St vous ne connaissez pas le
“bordeluche” (patois borde-
lais), on évitera de vous tra-
duire le nom de la cuvée.
Payr-dela ce clin d’ceil humo-
ristique, Anqui dévoile un nez
marqué par les fruits noirs et
quelques motes agréables de
vanille. Lattaque en bouche
est bien ronde, avec des tanins
bien fondus. Le fruit y est bien
mis en avant avec une agréa-
ble impression de velouté et
presque de sucrosité dans les
Sfruits mairs dominent. [

VINOVALIE - BLOUSONS NOIRS 2018

AOP CAHORS

* Vinovalie ® Saint-Sulpice (81)
oTél. 0563571810
 malbec 100%

o ferroirs de la troisiéme terrasse du Lot. Sol
sablo-argileux

© macération de la vendange o chaud

© vinification Irudiiionneﬁle. Fermentafion a
28°C avec maitrise des températures.

Dans son désir de casser les
codes, Vinovalie a misé sur le
noir du malbec qui donne
toute sa profondeur a la robe.
Coténez, le terroir et le cépage
emblématique du Lot parlent.
De suite, les fruits noirs abon-
dent. Le pruneau si atlendu
est bien la mais aussi des
aromes plus subtils de miire
et de myrtille. Etonnamment
soyeuse, la bouche reste sur
cette agréable impression
Sfruitée et onctueuse. Une
cuvée dans Uair du temps
avec un malbec revisité sur
ses aptitudes fruitées et faciles
a boire, rapidement. |

VINOVALIE - REBUS 2019

AOP GAILLAC ROUGE

* Vinovalie ® Saint-Sulpice (81)

o T¢él. 0563571810

@ braucol 100% (ou fer servadou)
o terrasses alluviales des premiéres cotes du
Tarn. Sols siliceux et argilo-calcaires

* macération traditionnelle longue & tempé-
rature thermorégulée.

o élevage de 4 d 6 mois en cuve

Comme nous sommes un
brin joueurs, nous vous lais-
sons le soin de résoudre le
rébus proposé par Vinovalie.
Une fois que vous aurez
trouvé le cépage en question,
vous comprendrez mieux
pourquot le nez est tres ex-
pressif et marqué par les
noles de cassis, de fruits
rouges et d’épices propres a
cette variété. Des Uexamen de
la robe (rouge sombre avec
des reflets violacés typiques),
les yeux aguerris auraient
PU aVoir un premier indice.
Au final, ce vin aromatique
est frais et soyeua. |
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