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— D = G U STATIONS VINS ROUGES
CHATEAU DE BRASSE 2019 CHATEAU DU MOULIN-A-VENT 2018
AOP LIMOUX AOP MOULIN A VENT
ANNE DE JOYEUSE CHATEAU MOULIN A VENT

o T¢l. 04687479 40 » 11303 LIMOUX

* (épages : merlot 50%, syrah 30% et
cabernet-sauvignon 20%

© Macération pré-fermentaire & froid pour
la syrah

© Macération longue de 30 jours pour le
merlot et le cabernet-sauvignon

o Assemblage puis élevage en fit de chéne
francais de 9 a 10 mois

Voila la nouwvelle pépite de
la Cave Anne de Joyeuse.
Au sud de Limouw, cet au-
thentique chdteau dispose
de vignes remarquable-
ment exposées sur les co-
teaux du terroir dit de
“Cautan”, Effectivement,
ce vin & la robe profonde
s'affiche tres aérien. Ce
sont les motes de fruits
notrs qui dominent. Le
toucher en bouche est déja
soyeux avec une belle com-
plexité. Superbe ! [ |

o Tél. 03 8535 50 68

© 71570 ROMANECHE-THORINS
* (épage : gomay 100%

© Rendement : 2/hl/ha

* Elevage en fiits de chéne

Pépite de lappellation
éponyme, Moulin a Vent
est un véritable mythe du
Beaujolais a lui seul. Et
cette cuvée confirme
qu'ict le gamay est mag-
nifié au plus haut point.
Le bouquet explose en
tous sens autour des
Jruits rouges et noirs, de
la griotte en particulier
mais ausst de fleurs ex-
pressives comme la pi-
voine. En.  bouche, la
symphonie se poursuit
avec ces notes de fruits,
de réglisse et de poivre
notr pour conclure. M

CHATEAU DU
MouLIN-A-VENT

PERSAN 2018

AOP CHIGNIN

ANDRE & MICHEL QUENARD
o T¢l. 047928 1275 » 73800 CHIGNIN
© (épage : persan 100%

® (oteau de Tormér

® Sols constitués d'éboulis calcaires
® Age des vignes : 6 ans

® Rendement : 35 hl/ha

On dit que le persan ne se
livre pas facilement, qu’il
demande du temps. Et c’est
vrai qu’il nous tarde déja
de voir comment ce vin
pourra évoluer. Pourtant,
cette cuvée 2018 exclusive-
ment constituée du vieux
cépage savoyard se goiite
déja fort bien. Comme at-
tendus, les parfums de vio-
lette inondent a ravir le BN
bouquet de ce vin qui @
s‘amuse aussi avec les Wi
notes de framboise. On n'a
sans doute pas fini de par-
ler... persan |
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AOP COTE-ROTIE
DOMAINE CHRISTOPHE PICHON
o Tél. 0474 87 06 78 © 42410 CHAVANAY
* (épages : syrah 90% et viognier 10%

° Sorsc isteux, vignes en coteaux

® Age des vignes : de 10 55 ans

© Rendement : 40 hl/ha

* Elevage de 13 mois, 75% en fits neufs
et 25% en fiits d'un an

Promesse, c'est Uhistoire
d’une belle parcelle, diffi-
cile a travailler mais qui
délivre des lendemains qui
chantent. D’un rouge bien
Joncé, la robe annonce la
nature des aromes de fruits
de la méme couleur, la
Jframboise en téte, mais pas
seulement. Quelques
touches florales completent
ce magnifique bouquet. En
bouche, la puissance et la
Sfraicheur confirment cet
aspect fruité avec une fi-
nalejoliment épicée. M

COTE-ROTIE

Promesse
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