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[l LES TRAVERS 2020, CAIRANNE
ROUGE
Cépage Crenache, Syrah. Mourvedre

I
le px

X s Accords
Accords ! 1 b

Cinsault Figuiére, 19 € env.
Dégustation (b de coco
Nez comg Domaine Pichon & Fils, 55 € env.

@ CHATEAU BELLEVUE DE TAYAC
2018, MARGAUX CRU BOURGEO!

e fruit Cépage ! . Cabernet sauvignon

Cépage Syrah 95%. Vicanier 5%
Dégustation |

Accords tarte aux

d=  Dégustation
uil,

che

Accords

rotes, ca
Domaine Brusset, 11,50 € env. frormage 20

Vidal Fleury, 39,90 € env.
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-Jacques aux
herbes, gratin
U poivre,
n dépices,
crumble
Domaine Couly-Dutheil, 9,65 € env.

Cépage Chardonnay
Dégustation robe or péle lumineuse. &
refl gentes. Nez fruits blancs pomme-
Q. agrumes, finement epice
gris. ouche de cannelle,
amande fraiche, biscuit agon. Bouche
fraiche et harmonieuse e frult, poivre
et mineralite, longue sur le citron, saline en

une

Accords Saint-Jacques aux agrumes, as-
perges vertes, crevettes sautees aux epl
sushis, saumon fumé, dos de cabillaud, lotte
au poivte vert, chevre mi-sec

Jean Durup Pére & Fils, 34,50 € env.

Cépage pinot noir 86%, chardonnay 12%.
pinct blanc 2%

Dégustation bulle légere, robe saurmonée,
brillante. omplexe, floral viclette, fruite
t fruits confits, finerr

hat

& jusque dans

tarte
nard, me-

tomats
ringue aux fruits

Chassenay d'Arce, 66,30 € env.

17 SYRAH FAMILY 2020

dense. pourpre a
gourmand, complexe
e, fruits noirs. Bouche
harmonieuse et equilibrée fraicheur, fruté
mure-myrtille. épices, des tanins soyeusx,
lie persistance sur le cacao et men
e en finale
Accovds lequmes griliés & Italienne, tarte
4 la tomate, moussaks, grillades. ¢
d'agneau aux herbes, brie
Alain Jaume, 8,90 € env.

il GRANDE CUVEE ROUGE 2019,

PIC SAINT-LOUP
Cépage Syrah

Grenache 5%

chévre et

@

60%,

es {JLM!L noir, n;,ang(
fondue. harm
tiere, fraicheur et minéralité, longue

Bouche gour-
e ma-
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CHEZ BACCHUS —

Accords carpaccio. terrine de sanglier. fal
5an rQti, daube, brie
Domaine de I'Hortus, 26 € env.

Cépage Gamay

Dégustation robe rubis profond. Nez mr
fruits rouges fraise-cerise griotte, baton de
réglisse. Bouche épicée, minérale, fruitée,
equilibrée entre matigre et gourmandise
jusque dans la longueur.

Accords terrine de lapin, cotes dagneaux
aux herbes, roti de veau aux champianans,
pot-au-feu; chévre sec, parmesan

Maison Piron, 15 € env.

Cépage Rouss
Dégustation robe it
reflets verts et na
cardam et 1x
agrumes et gingembre confits, épice carda-
mome. minéral. Bo Qgour-
mande. minerale jusaue dans ls longue
persistance

Accords aperitif, plats exotiques.

Domaine Philippe et Sylvain Ravier,
13,50 € env.

Pl HAUTE DENSITE 2018,

POUILLY FUME

Cépage Sauvignon Blanc

Dégustation robe jaune dore, 3 reflets verts
Nez delicat, fruits exotiques confits mangue,
ion, ananas rotis, miel, Bouche ampl
fraiche, gourmande de vanllle et brioct
puis vive, citronnee, notes d'orange san-
guine en finale

Accords crevettes, sushis, poisson maring,
sole, poulet au citron, chévre mi-sec
Chateau de Tracy, 44 € env.

I CHATEAU HAUT SELVE

ROUGE 2019, GRAVES

Cépage Merlot 650%. Cabernet Sauvignon
Dégumﬂm fobe rubis
fruits rouges murs,
Gales. Bouche ronde
entra

teinte dorée,
myr, floral rose,
fruité abricot,

bes proven-
harmonieuse
'>( matiere,

hr"u'

s a [ltalienne, magret
de canard vuL dm. es, brochettes de
boeuf, paella, cantal, brie, parrmesan,
Famille Lesgourgues, 17,50 € envi

IPE] |'ELEGANTE DE CRUET
Cépage Gamay
Dégustation robe rubis clair Nez fruite

cerise-raisin-fraise des bois
clou de gir
fruitée, minérale en fin
Accords apéritif avec des pruneaux au
bacon ou verrines de légumes. vacherin

finement epicé
gourmande,

aux fruits rouges
Cave des Vins Fins de Cruet, 5,90 € env.

Cépage Pineau d'Aunis 100%

Dégustation bulle fine, robe rose saumon
z mir, bonbon ackdulé, fraise, estragon,
minérale. Bouche fondue et
fraiche, ,r-le lengueur sur fes fruits rouges.
Accords aperitif, crevettes sauce cocktal,
tarte chorizo-cumin, quenelle de brochet
sauce aurore, camembert

Les Vignerons du Vendémois, 6 € env.

Cépage Carignan 45%. Grenache 40%.
Syrah 15%

Dégustation robe rubls Nez fruits noirs
[mare), une touche de réglisse e
tabac blond. Bouche crogual
harmonieuse et fraiche jusque dans la jolie
longuewr,

Accords apeéritif avec petit saucisson audols,
baudins sauté de porc ou de vo-
laille aux olives, petits farcis, coulommiers
Les Vignerons de Cascastel, 7 € env.

Cépage

Mourvedre

Grenache, Syrah.  Carignan,
rubis
3 intense et expressif,
fruits rouges, prune, vanille-réglisse-féve de
[ ) aromatiques thym-ausier-ro
marin. Bouche ample
gourmande et fraiche,
harmenieuse et longue
Accords samossas a la viande, rillettes de
canard. canard laqué. daube. chevreull réti
gouda vieux, parmesan.
Domaine Brusset, 8,50 € env.

Cépage Altesse

Dégustation robe dorée, brillante. Nez milr,
citron et orange confits, brioché et frais, &pl-
ce cardamome. Bouche ample, veloutée et
fondue. fruitge et finement épicée jusque
dans la jolie longueur

Accords gratin de fruits de mer, calamars &
la plancha, saumon au four, coulommiers

Domaine Saint-Cassin, 15 € env.

avec une note

et fondue, ronde,
fruitée framboise,
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