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tabli a plus de trois cents
metres  daltitude  dans
les contreforts des monts
du Haut-Languedoc, le
Domaine du Météore doit son nom
au cratere situé en son coeur. Seule
propriété viticole a posséder des vins
issus de deux des appellations
les plus célébres de la région :
Faugéres et Saint-Chinian, le
domaine créé des vins qui
dénotent l'esprit des lieux, en
réduisant au maximum l'in-
tervention de ’lhomme.

COté cenotourisme, le
domaine propose tout au
long de I'année des visites du
domaine, des dégustations
mais également des pique-
niques dans les vignes ou
encore des soirées oenocos-

miques alliant musique, art,

vin et bonne humeur.

Zoom sur la cuvée Perséides issue
d’'un assemblage de Grenache, de
Syrah et de Mourvedre. D'une robe
brillante de couleur grenat aux
reflets pourpres, ce vin dévoile un nez
expressif sur des aromes de réglisse,
de menthe poivrée et de cacao. En
bouche, les tannins soyeux précédent
une finale longue, charnue et chaleu-
reuse.

Ce vin rouge issu de I'’Appellation
Faugeéres, se mariera a merveille avec
une ratatouille, un magret de canard

aux cepes ou avec un agneau roti.

Bonne dégustation !
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— art de la table

Un Saint-Aubin
PremierCru

Au coeur de la Cote des Blancs,
Saint-Aubin produit la cuvée
Jadis, un Chardonnay avec

un potentiel de garde de 10

a 15 ans. Ce vin présente en
vieillissant une robe brillante
et des ardmes d'aubépine, acacia,
chevrefeuille, verveine et noisette, avec
une minéralité de silex et des notes
miellées. Idéal avec viandes blanches,
poissons en sauce, ou crustacés comme la
langoustine et le homard. 57€
famille-roux.vin

Une cuvée exceptionnelle

Ce vin 100 % Viognier, provenant
de parcelles en bordure du Rhone,
offre une robe dorée et un nez
subtil mélant fruits blancs, notes
| minérales et épices douces, pour
accompagner avec élégance
des mets comme la terrine
de poisson, le foie gras ou le
saumon. Un élevage de 6 mois
en flts et cuves confere a cette
cuvée une bouche ample et fruitée, pour
une expérience gustative mémorable.
18,50€ maison-christophe-pichon.com

Léloge de l'authentique

_ Lancé en 1981, ce pionnier du Brut
j@i Nature, incarne l'essence méme du
champagne sans ajout de sucre en
sélectionnant rigoureusement des
| raisins pour leur équilibre parfait
entre maturité et acidité. Avec ses
cépages Chardonnay et Pinot Noir,
il offre une expérience sensorielle

subtile, avec une robe cristalline, un
nez frais aux aromes d'agrumes et
de fleurs, et une légéreté aérienne
en bouche.

62€ laurent-perrier.com
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Une finesse inégalée

Découvrez cette cuvée
confidentielle, un Sylvaner
d'exception issu d'une sélection
parcellaire sur les coteaux
calcaires. Avec son élevage
hybride en fit de chéne, ce

vin révele une robe jaune pale
et des notes boisées et toastées au nez,
équilibrées par une fraicheur fruitée en
bouche. Idéal pour accompagner des plats
de volaille en sauce ou des fromages de
chevre, ce vin révélera toute sa complexité
une fois carafé. 15,50€ bestheim.com

Une minéralité subtile

Ce Sauvignon blanc incarne
l'excellence de la viticulture
biodynamique, mettant en lumiére
larichesse de ses terroirs. Avec sa
robe d’'un blanc éclatant et ses
arOmes subtils de fruits exotiques,
cette cuvée dévoile en bouche

une harmonie saisissante, alliant
fraicheur et structure, pour une
finale minérale et persistante,
véritable signature de ce domaine
d’exception. 26€
chateau-de-tracy.com

Un équilibre élégant

Cette cuvée rend hommage aux cépages
noirs de la Champagne, avec élégance et
fraicheur. Issue de parcelles
certifiées VDC, cette cuvée
équilibrée combine des aromes
de fruits jaunes, rouges et

noirs avec des notes fumées et
épicées. Son profil Extra Brut et
ses trois ans de vieillissement
sur lies en font un choix

idéal pour des accords
gastronomiques raffinés. 55€
piper-heidsieck.com




