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Terroir : 
Sous sol d'alluvions fluvio-glaciaires sur un socle
granitique

Vinification : 
Pressurage direct à froid
Vinification traditionnelle en cuves inox 

Elevage : 
12 à 14 mois en fûts de chêne de 2 à 3 vins 

Dégustation : 
Robe jaune pâle aux reflets dorés
Nez franc sur les fruits mûrs à chair jaune suivi par des
notes florales 
Bouche riche et ample tout en conservant une certaine
tension et une belle longueur

Accords mets et vins : 
Escargots persillés 
Salade d'artichauds au chèvre frais
Terrine de poivrons à la ricotta, miel et basilic 

 


