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VIRES DE SERNE 2019

5 de Cote Rotie, les parcelles de

, surplombent la vallée du Rhéne et donnent des vins
, mais ces 2019 et 2020 carafés sont déja agréables a boire
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LES ROCHINS 2020

Issue des plus belles chaillées des lieux-dits ré-
putés de La Vialliere et Coteau de Bassenon,
cette cuvée florale et fruitée est parfaitement
maitrisée par Rémi Niero, qui a pris la suite
de son pere Robert en 2010. Un 100 % syrah
élevé 24 mois en flits de chéne neufs, puissant,
sur des tanins miirs et ciselés, des ardmes de
fruits rouges et noirs, d’olive, de cacao et une
note de violette.

* Avec une cote de porc fermier aux légumes.

69 € — 69420 Condrieu — vins-niero.com
'

LA COMTESSE EN COTE BLONDE
2019

Cette pure syrah porte le patronyme de son pro-
priétaire — Christophe Pichon et ses deux fils,
Corentin en cave et Alexis au commerce —, asso-
cié au nom du lieu-dit et de la parcelle plantée
en 1933. Vinifiée 2 30-40 % en vendanges
entiéres et élevée 20 mois en flits neufs, elle
développe des arémes de cassis, réglisse, épices,
mélés aux fruits rouges bien miirs et aux fruits
noirs sur une note mentholée-poivrée et des
tanins’veloutés. Un vin d’une belle fraicheur,
apportée par la rafle, qui ne mirit pas sur ce
coteau.

* Avec un gigot d'agneau aux cépes.

130 € — 42410 Chavanay — domaine-pichon.fr

Ceest sans doute la plus belle cuvée du domaine,
issue de vieilles sélections massales sexagénaires
du lieu dit Fongeant. Une syrah dense et pro-
fonde qui a tout d’une cote brune, pleine d’éner-
gie, 270 % en vendange entiére. Elevée 24 mois
en flits et demi-muids de 500 litres, elle est écla-
tante sur les fruits noirs, les épices douces, une
note de cacao grillé, des tanins fins et élégants,
un boisé toujours discret, une belle allonge et
une grande longueur.

* Avec une gigue de chevreuil aux morilles.

110 € — 42410 Chavanay - pierre-jean-villa.com

CHAMPIN LE SEIGNEUR 2020

Jean-Michel Gerin et ses deux fils ont lancé
en 2020 la conversion bio. Connus pour leurs
cuvées parcellaires, ils ont élaboré ici une cuvée
d’assemblage de différentes parcelles (11) plu-
tot au nord de l'appellation. A la fois puissante
et élégante sur les fruits rouges, les épices, une
note de bois brtlé et de graphite sur un par-
fum d’eucalyptus, des tanins fins et soyeux et
une longueur acidulée. Une syrah entiérement
égrappée teintée de 5 % de viognier en com-
plantation pour davantage de rondeur, une
vinification en levures indigénes et 22 mois
d’élevage en barriques, dont un tiers neuves.

* Avec un filet de beeuf en croiite.

46 € — 69420 Ampuis — domaine-gerin.fr

3 % de viognier en complantation complétent
cette syrah d’une trentaine d’années, élevée
22 mois en flits. Une petite cuvée d’un millier
de bouteilles 4 partir de la plus belle parcelle du
domaine. Yoann Francois a été rejoint par son
frére Erwan sur ce petit vignoble (5 hectares).
Un vin élégant et gourmand sur les fruits noirs,
des notes de graphite et d’eucalyptus derriére
une touche de violette, et un zeste de cacao
avec des tanins fins et fermes. Tout en velours
et en fraicheur avant une longue finale épicée.
* Avec un tournedos Rossini,

65 € — 69420 Ampuis — coterotie-francoisetfils.com

CHAMPON 2020

Guillaume a repris officiellement le domaine
familial en 2021. Les vignes ont été travaillées en
bio depuis la fin des années 90 avec une conver-
sion officielle depuis 2002. La cuvée Champon,
du nom du lieu-dit, est composée de syrahs de
30 4 60 ans, en sélection massale de vieilles se-
rines d’Ampuis greffées au domaine. 30 % de
grappes entiéres, une vinification en levures in-
digenes et deux ans en piéces bourguignonnes (a
20-25 % neuves) donnent des ardmes de fruits
noirs, d’épices, de garrigue et de graphite, des
tanins fins et soyeux et une grande fraicheur.

* Avec un faisan aux truffes.

80 € — 69420 Ampuis — domaine-clusel-roch.fr
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