Hiver :
Froid et humide : Débourrement plus tardif de la vigne et pourtant nous avons
cu un nouvel episode gelif le 5 avril. Quelques degats de constaté mais cela

n’aura pas impacter la vendange.

Printemps /Eté:

Encore et toujours de la pluie !! (+65mm par rapport a la moyenne des 20
dernieres années) : Forte pression de maladie que nous arrivons a contenir en
faisant preuve de réactivité et de vigilance !

Les problemes de recrutement de saisonniers nous ont fait prendre du retard sur
le travail de la vigne et nous finissons les travaux en vert avec pres d'un mois de

retard cette année.

Vendanges 2023 :
Deux passages orageux debut septembre ont considérablement bouleverse la
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récolte et provoqué de nombreuses piqtires acetiques. Il a fallu ecre

particulierement vigilant sur '¢tat sanitaire du vignoble et le suivit des maturités

Mon avis personnel :

Quel millesime 2023 ! De loin, le plus
formateur auquel j'ai ¢té confronté
depuis mon arrivé a Epiré. Gel,
Mildiou, passages orageux et les piqtires
acétiques, nous aurons tout connus
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cette annee !

2023 est un vrai millésime de terroir,
dans la ligné de 21. Je suis convaincu
que ces millesimes (froid et humide)
sont de véritable révélateur de Cru ot
seuls les vrais terroirs sont en mesure de
produire des vins de qualit¢ malgré les
caprices de la mécéo. A Epiré, grice au
travail fantastique de Iéquipe et la
qualicé des tris durant les vendanges,
nous avons pu rentrer des raisins nets
et francs, preserves de tout defauts. Les
2021 sont d’une belle fraicheur, d’ un
caractere floral séduisant en conservant

un tres bel Pequilibre.

Malgré un contexte météorologique
particulierement difficile tout au long
de I'année, je suis convaincu, que nous
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avons rcussi a Epire a produire des vins
fideles a nos terroirs dans la lignee des

derniers millésimes. Que se fit dure,

mais quelle satisfaction du resuleat !



