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’”DEPHIPO! BLES

"ENTREBOURGOGNEET RHONE NORD, SE DEPLIOIEUNDES
VIGNOBLESLES PLUS ATTACHANTS DE FRANCE LONGTEMPS
“ECLIPSE PAR SA VOISINE SEPTENTRIONALE, LE BEAUJOLAIS 4
DOIT SA NOTORIETE CES DERNIERES ANNEES A DES VINS =
PARFOIS DIGNES DES PLUS GRANDS, NOTAMMENT DANS *
5 LES DIX CRUS ' CHIROUBLES ETSAINT-AMOUR CE[EBRENT
uz CE AGESTART tOCAL LE GAMAY

Beauijclais

uivant le lit de la Sadne, 4 I'cuest de cette demniére, les crus du

sud. Les évolutions géologigues ont fagonné les paysages st donné naissance
8 i une trés gmande diversité de sols et de sous-sols. L'Unesco ne 'y est pas 'm'r.pe
en sccordant en 20 18 le label Géopare ndial au Beaujolais, le sept

les crus Saint-Amour (le plus septentrionsal d'entre wus} et Chiroubles offrent sinsi
des visages trés éloignés, Le premier étend son vignoble sur des pentes plutot douces
fnisant face su vignoble du Méconnais, on I'on apergoitles vignes de Ssint-Véran et
de Poullly-Vinzelles. Iai, Ia mossiique de terroirs est impressionnante, oscillant du
schiste &u granite en passant par le grés on les marnes. Les vins ont pour point
commun de séduire par leur suavité et leur gourmandise, Le second en est guasi-
ment le centrepoint parfait, exception faite de sa tille sensiblernent identique

(318 hectares de vignes potentielles). Nichées entre Fleurie et Morgon, ses collines
ondulées attirent immédiatement le regard. Ce cru présente en effet la plus forte
varigrion d'altimude entre les bas de cotesux situés 4 270 métres et les vignobles les
plus éleves g 600 métres. Sur la terrasse de Chiroubles qui domine les environs, il
n'est pas tire de pouveir apercevoir le majestueny, Mont-Blanc par temps clair. Le
viticulmre prend ici le qualificatif d*hérdique puisque prés du ters des pentes sont
supérieures i 30 %, comprometmnt de facto les possibilitss de mécanisation. Bt £l
fallzitchoisirune lettre pour nommer le eru, ce serait assurément le G qui compose
le triptyque gagnant des lieux : gamay, gobelet (la maniére dont les vignes sont
travaillées, sans palissage) et granite, Ce dernier, le seul qui compose le sous-sol, fait
=n effet bouwe la singularité de Chiroubles et de ses ving au fruité profond etexpressif.

& CEPAGE : gamay hoir ajus blanc,

* AOC : Saint-Amour el Chiroubles
© SUPERFISIE-—315ha poorehasue  » SOLS :oranite, ards, mames, schiste,

appellation. volcanique, alluvions arclennes, calcalre
; ® CLIMAT : tempéré a influences {Sainl-Amour}, granite (Chircubles)
Wi océanlque dégracée, continentale st TALTITUDES : 335 m [5amt-
QO méridionale. Amour), 410 m{Chiroubles.
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-CRUS DU BEAUJQLA S,

S s’égrainent dans deux départements, ls Sadne-et-Loire au nord et le Rhdne au

sur le territoire frangais, Bien que distants de seulement une quinzaine de kilomeétres,

UN NOM ROMAIN

Le vignoble de Saint-Amour possade
certainement lenom I plus séducteur qui
soit. Pourtant, point de sentiment dans
500 origine. Lz lEgende raconte qu'il serait
inspiré d'amor, I€gionnaire romain du

1 sidcle qui aurait refusé de combattre
les chrétiens, s"étant lui'méme converh

& cettereligion. Pour échapper aux
massacres qui sabattaient sur ses
coreligionnaies dans le Valais suisse,
cedernier se serail alors rafugié en Gaule
pour devenir missionnaire, Cest dailleurs
sur les hauteurs de la vallée de la Sadne
qu'il fondz un monastare. Vrale ou pas,
catte histoire continue d'slre perpétuse
dans le village ol I'on peut croiser, au coin
d'une maisan, la statuette de Sanctus
Amor raprésenté en Igionnaire romain.
Ala Révolulion frangaise, ce saint
=comme tout le fail religieus -nétant
plus 20 odeur de saintelé, la commune

ful rebaplisée Bellevue avant que n'y seit
de nouveau acoolé I nom de Saint-Amouc
quelgues années plus tard,

Eeme Ramouse
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tru.e Qénéreuxquis avire
trés rieur. Le vin a un vrai

19 las
|‘-r‘9r""l|~ qui 5e
plein ef bien 5
avecune finale ¢ apn-e

DOMAINE DES CHERS
Saint-Amour, Les Champs
grillés Vieilles

gi vignes
2023,1450 €.

15 visilles vigres ont
donné un vin qui joue les
Meurs au nez avec

s de framboise,
sigu'une fine
Trés souple
en attag firme par
une malidre caressante
Energique en
Lensemble
uteus, vralrf»nt

de, dot

pointe fle

.uud«e, Ouvlque
sacogquinent au fruité
quis'shire lonquement.

DOMAINE CHARDIGNY
Saint-Amour, A la folie
2017, 18,50 €

ur des sofs cailkuteux
arientés plein sud, ce
‘n presente une belle

wa-ts-p née par
I HP\HJ“, par allemer fen

ep
velouté et friand.

VINS

FAMILLE CHERMETTE

Saint-Amour, Les
Champs-grillés 2023,
1790 ¢€.

Difficile de résisteren

L son nez du

che est marquée
fru lh

fondet grar-ds pr&senc-:-

DOMAINE P. FERRAUD
&FILS
Saint-Amour, Cuvée

ensorcelense 2022,
17)5€.
Ce vin est Irés lisible, Or
estaltirs dum le verre

trais, lensemble
cure homagene.

DOMAINE DE COTOYON
Saint-Amour, Vieilles
vignes 2022, 10 €.

C& vin impose
|rr“rl.|arsr* ent sa

58
mlrs
) jouent le
dle. Ceux-ci sont

luu wsité
impose,
niérant alv'lse'nblﬁ une
véritable opuler oquant
sur la finale fav :

RETROUVEZ TOUTES NOSADRESSES ENFIN DE MAGAZINE

CHATEAU DELA
GREFFIERE
Signature

Saint-Amour,
2022,15,50 €.
Ce sainl-amour joue

& le raoistre de
se que celui de

la puissance. Les pelits
fruits rouge
des bois, o2
parfaitems
avec [aromatique que
Ion ratrouve én mu he.

DOMAINE DES BILLARDS
Saint-Amour 2022, 18 €.
Magnimia ue r:

e grenat

eclatan
I ,ms‘-dut@mar* siave,

el dotée d'un grain fin
malizre esl poudrée e
g

qui ade Iar'
On pourra
limaginer sur w olat en
Sauce riche en saveurs.

MAISON TRENEL
Saint-Amour 2022,
1

al Gmn;que
el finement ef

ectvinsdefrance.com 43
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BEAUJOLAIS

DOMAINE DE
Conrairems q
5

[.{‘J[I"Jll |al'>\éf pen
vin impose sa présen

«@« S

iR i3
1

CHATEAU DE RAOUSSET
Chiroubles, Bel Air 2023,
12,40¢€.

Sa tras belle robe cleire
donne un ind cavin
aux notes de cerise ol de
Tleurs (rose) dont Naltague
en rondeur ?rés(-n te
souplesse et grande MMuidité,
La matidre glisse sur ke
langue et depo £l
DOINTES, Gou
1stitué, ce vin joue la

e mais révele un veai

ré, mor et
1and. La fin de bouche
seretend etappo
lES;llmllO'l lienvenue,
Fuissant, cofiérent et long

llir2 bien quelriues
25, [rés belle allonge.

CHATEAU BONNET DOMAINE CLAUDIE CAVE DU CHATEAU
SAI.IENON DE
Chiroubles, Ceeur de
Granit 2023, 9,90

S

'nfla« un m—n relre I
Maisil re]oull ensuile par

plénitude et une matidre

f HIROUSLES e sur [e palais.
an fruits rouges (fremboise) i Senos i
L ;.\: :‘ INAL 4 ;llt“: dULCh' e CximousLes
ol 3 1a bouche S —e
ST & Das moins o

une grande digeshbilité
etbeaucoup

DOMAINE ROMUALD
PETIT DOMAINE DE LA DOMAINE LAURENT
Saint-Amour, Les GROSSE PIERRE GAUTHIER
MNE. Chiroubles, Aux Chiroubles, Chatenay
Dw Is gremier nez, ca crlriﬂ!!. . m'rvi;us 202z, 11¢.

e ¢ :u(frr un pru'll
jue de fruils rouges
cents aunez etune

rows. Le jus est séveuy et
pr»senta un #clat etune
rrcmnceu’ superbes. Tres
homogens en bouche, Iz vin
s'étire surune finale encor2

Sil
1ra \‘i-l'l'FtIr puissance
[wr!ré bouche qui
¢ smnahtﬁ

plus ciselée ol zcidité
e

tm|~ confre une noir &t Iaruccrs Seduisant,
parfume, de k chair el
pde quelques épicas douces en
] VIPI"IF?: rés bien 5/6 ans. finale. Tras bien construit. .
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SPECIA VINS

DOMAINE RUET
Chiroubles, La Fo

elle DOMAINE DE LA DOMAINE ANTHONY
CHAPONNE CHARVET

Gmmihi. La Forge 2022,

t,e yin est SEU
ou'il affirme
Bgsnement rustigue mais
& combien attachante. i
lera)mrf-ar imatique de terre cuite glorgienne
oriente plutdt versles nditionnelle.ller ressort
fruits nairs (myrtille, milre).

A _IEQ‘JEFGI'TIVL‘] rar
est homogene, il pourra delicate, jus souple en

Elre intéressant de le boucheel ir i
latsser un peu vieillir. tout enayant du fond

DOMAINE DE LA DOMAINE JULIEN CHATEAU DE JAVERNAND
COMBE AU LOUP CHANTREAU
Chiroubles 2022, 11 €. Cuvée du viemx

& 1B

1t plus Bach

parmmme
s, légerement Spicées
r.uhmu"ﬁs (cerise

de résineux matin
de bwr?%r deca

or
cuelqm notes b.:)ere 365

o | Iile droit. La viennent marquer le g o
¢ Ve matisre semble danser en conire aint, ,paw. JAVEKNAND
s ronilih che, toute légire de 1 g

§ dout 'de»cn )tra.vurr

boire un p‘u frais su r LI’F‘
planche de charcuterie,

> & ' HOMMAGE SCULPTE AU CHIROURLES

Mame de loin, impossible de manquer de loin s
sithouette imposante couronnée par un fire-bouchon

¢ clamant fitrement Chiroubles, lerroir d'aitifude. Lui?

; Cest Chirouboam, une immense sculpurs en acler corten
de 5,20 matres de hauteur et 900 kg rézlisée par Methilde
Penicaud el inauqurée en avril decnier pour rappeler
toute la spécificite de ce cru du Beaujolais. Visible au col
* de Durbize, elle contient de nombrEUsas informations,
comme la carte de Iappellation sur I corps de la
bouteille ol sont indiquées les altitudes des différents
peut vorr €galement & ses ciiés plusieurs

3 aussi en acier corten, qui racontent e
{ravail des vignerons ef des saisonniers dans les vignes,
de Iz taille 3 1a vendange, sans oublier bien entendu la
déqustation. Une ceuvre créés ef assemblés par Izrtiste
dans le village de Chiroubles qui mérite ua détour,
d'autant qu'aux alénTours Ia paysage est superbe

DOMAINE CHRISTOPHE
SAVOYE
Chiroubles, Cuvée
,19 €.
Impossible de cacher
é b

s agru
:.mdu 1), fes fins
le cacao el s moka.

ole
re tris frais. Pu |~=ur.
aristocralique, avec

persistance

REVROUVEZ TOUTE

ADRESSESENFIN DE WAGAZINE

wwwalsinestvinstefrancacom 48

(O Tous droits de reproduction réservés




