
Le domaine de l’Odylée a été créé en 2015 à la suite d’un 
coup de cœur entre une famille et un terroir avec l’ambition 
de produire des Côtes du Rhône d’exception.

CÔTES DU RHÔNE
Appellation d’Origine Protégée

Le K de CARIGNAN 

Carignan.

Robe soutenue, belle couleur rouge vif nuance grenat.

Nez bien ouvert sur des notes de grillotines, de cerise et
de kirch sur un arrière-plan d’amandes et de pruneaux.

Bouche ample et fondue aux arômes nets et tanins
soyeux, des fruits rouges. Bel équilibre en bouche.

A boire maintenant et jusqu’en 2022.

Pour vos apéritifs d’été et d’hiver. Toute grillade estivale,
tous plats cuisinés avec des aromates méditerranéens.

La cuvée K de Carignan 2019 est notre première cuvée à
dominance de Carignan. Avec son nez de grillotine, sa rondeur 
et sa gourmandise, le Carignan donne à ce vin des notes de 
cerises et de kirch avec un arrière-gout d’amande et de 
pruneaux. C’est un vin d’une grande fraicheur idéal pour vos
apéritifs d’été.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

En conversion vers l’agriculture biologique FR–BIO-01


