Travail de la vigne :

Rendement : 30hl/ha
Travail du sol : labour, déchaussage sous le rang
Travail biologique

Vinification :

Vendange manuelle en caisses ajourées, tri a la vigne et au
cellier.

Eraflage de la vendange puis encuvage par tapis.
Vinification en cuve bois tronconique thermorégulée.
Elevage sur lies fines durant 12 mois, par moitié en barrique
de trois vins de 228L et moitié en jarre en argile de 160L.

Commentaires de dégustation :

Robe : rouge rubis profond

Nez : intense de fruits rouges avec des notes toastées
Bouche : ample et généreuse, avec des tannins souples et
onctueux, finale minérale.

Accord mets vins: ce vin accompagnera les viandes rouges
en sauce et gibiers.

CHATEAU DE CHAINTRES

CLOS DES ORATORIENS 2018
Appellation : Saumur Champigny A.O.C.
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Titre alcoolométrique : 14%

Vignoble

Localisation : Dampierre sur Loire, lieu-dit Chaintre
Terroir : roche de craie verte sablo-limono-glauconieuse et
micacée

Etage : turonien moyen

Age moyen des vignes : supérieur a 60 ans

Encépagement : 100% cabernet franc
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