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VINS DE BOURGOGNE
POUILLY-FUISSE | SAINT-VERAN | MACON-VILLAGES

POUILLY - FUISSE

« Aux Chailloux »

Commune de production : %

Solutré, Hameau de Pouilly

Age moyen des vignes : 60 ans

omaine : orsirn

Sol : Argilo-calcaire,
prédominance en argile

Densité de plantation : 8500 POUI LLY— FUI S SE

pieds/ha PPELLATION D'ORIGINEIPROTEGE

Encépagement : Chardonnay

YVIN DE BOURGOGNE

Vinification :

- Vendange manuelle - Pressurage pneumatique - Débourbage statique - Mise en
fermentation en cuve thermo-régulée

Elevage :

En fGts de chéne pour 50% (dont 10% de bois neuf), sur lies fines, avec batonnage.
Assemblage des cuvées élevées en flts de chéne et en inox apres 9 mois d’élevage.

Embouteillage :

Par nos soins, en fin d’été suivant la récolte.

Dégustation :

Robe or pale, brillante. Notes de fruits blancs, mélées de touches minérales avec de
fines senteurs de vanille et de bois frais. Attague en bouche souple, I'équilibre entre le
fruit et la minéralité se retrouve dans un palais avec une structure ample, soulignée
d’un trait d’acidité.

Service entre 13 et 14°C. Accords parfaits avec le poisson, la viande blanche, la volaille
et les ris de veau a la creme. Garde : 6 a 8 années.
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