
 
 

LE MILLÉSIME 2020 : Une Confirmation 
 

Nous avons appris du 1er Millésime en 2019.  

Bien que plus chaleureux, 2020 sera plus équilibré, il y a un 

vrai terroir pour des Blancs sur ces vignes proches de la 

limite géographique de Châteauneuf-du-Pape. 

 

DATE DE VENDANGE :  

10 septembre 2020 

 

CÉPAGES-SOLS : 

Grenache Blanc, Roussanne et Bourboulenc.  

Un sol plus argileux que calcaire. 

 

DEGUSTATION:  

Un robe jaune pâle aux jolis reflets verts.  

Au nez, des notes de jasmin, d’amande et de laurier. 

La bouche est souple et nette. Sa fraîcheur et sa vivacité 

vous donne envie d’y revenir bien volontiers. 

 

ACCORDS METS / VINS : 

Pour accompagner ce vin accessible et gourmand : 

Une brouillade aux oursins. 

Un risotto aux asperges. 

Ou tout simplement une belle salade Niçoise.  

 

TEMPERATURE DE SERVICE : 8-12 degrés. 

 

POTENTIEL DE GARDE  : 3 ans. 
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