Juliénas

CRrRU DU BeAauvoOLAIS

2079
JULIENAS
100% gamay 5 APPELLATION JuLlfjAs CONTROLEE
. -
Sol : Granitique et trace de schiste %‘C’{C “{

¥ ]5“"] MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE —,m I
FE Y, L‘\O VITICULTEUR-RECOLTANT 71960 FUISSE - FRANCE i,»k- m

Situation : Nos parcelles sont situées a Pruzilly sur des coteaux trés pentus
situés a l'est

Vinification et élevage :

Nos vignes sont vendangées a la main. Ils sont vinifiés en vendanges entiéres, cuvés et remontés soigneusement tous les jours
pendant une dizaine de jours pour donner du corps et de la matiére a nos vins. Ils sont ensuite élevés en cuve pendant 9 mois
minimum en fonction des millésimes.

Temps de garde conseillé : 6 a 8 ans

Dégustation : C'est un vin charnu, avec une belle construction, de la finesse et de la profondeur. En bouche, nous avons des
belles notes de fruits rouges et noirs.

Nous vous conseillons de le déguster avec une viande rouge ou un beau gibier a plume. Les fromages tels que le « Beaufort »
ou le « Neufchatel » sont aussi de belles rencontres avec notre Juliénas.



