Pouilly Fuissé

CRU DE BOURGOGNE

100% Chardonnay 0070
i

Sol : Argilo-calcaire POUI LLY- F Ul S S E

APPELLATION PouiLLYy-Fuissé CONTROLEE

Commune de production : Fuissé

: SALEcK A a
Situation : Nos parcelles agées d’'une cinquantaine d’années se situent P ® 7 « —
pleln-eSt’ a ml-COteaux' f HFU \;Ox ;/lTlClJI.TF.L'R-RF‘.COI.TANT 71960 FUISSE - FRANCE 750 ml

Vinification et élevage : Vendanges manuelles. L’élevage se déroule en cuve pendant environ 10 mois en fonction des
millésimes. La mise en bouteille se fait a la propriété.

Dégustation : Avec sa robe or pale et brillante, ce vin nous flatte par ces notes de fruits blancs. Il est emprunts de caractére et
de puissance mais il ne manque pas de délicatesse, de fraicheur et d’élégance. En bouche, nous retrouvons des notes subtiles
de fruits blancs, fleurs blanches et agrumes pour réhausser le tout. Le vieillissement développe des notes mielleuses.

Temps de garde moyenne de 7 4 10 ans. |

Accord mets et vins : Il sublimera une belle volaille de Bresse.




