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IGP BLANC MACABEU
CUVEE « ABBAYE SAINTE EUGENIE » 2019
TYPE DE SOLS     ARGILO-CALCAIRE FRAIS ; EXPOSITION NORD-EST EN COTEAUX A 150 METRES D’ALTITUDE. PLUSIEURS LABOURS PAR AN.
CEPAGE   100% MACABEU  
AGE DES VIGNES  70 ANS

CLIMAT     MARITIME
VINIFICATION      Récolte manuelle. Egrappage. Pressurage direct. Vinification avec maîtrise des températures (16 – 18 °C ).Elevage de 4 mois sur lies fines. Mise en bouteille précoce afin de préserver la fraîcheur et le fruit.
DEGUSTATION    Robe pale reflets verts. Nez d’agrumes, anis et notes florales évoluant vers le minéral. Bouche ample, ronde et fraîche.
Le cépage Macabeu apporte finesse et fruit sur sa jeunesse ; il atteint sa pleine maturité après 3 ans de garde.
Servir à 12 -13 °C sur des poissons grillés, viandes blanches ou fromages.
