Cicstean f Preyye-LBrge

|_es Rouannieres
Anjou Villages

Clest la déclinaison en rouge du terroir des Rouanniéres, situé sur le haut du coteau, p[ein Sud devant le
viﬂage de Pierre Bise, ce mésoclimat se déﬁni’c par une [arge ouverture d'horizon. (20km 4 180), un sol trés mince
et une roche dure, volcanisme basique. L’apﬁtude au délitement de cette roche favorise enracinement et la
survie des p[antes, et la structure gonﬂan’ce de [’argi[e issue de cette spi[ite renfovce leur résistance a la sécheresse.

L’orig'maﬁté du secteur Spiﬁte de Pierre Bise se traduit par une ﬂore et une faune origina[es puisqu’une
réserve nationale gere algourd’hui ce miliew. Une soixantaine de p[antes meditérranéenes y trouvent leur limite
Nord en Europe. Des ciga[es des montagnes cohabitent avec un covqo[e d’aig[es sur cet espace.

L’expvession de ce terroir ovig'ma[ se traduit par une forte minéralité, par une densité en bouche et une
lenteur d’ouverture du vin. L'absence de schistes ote toute amertume pour mieux libéver le coté cristallin et la

soup[esse que conféve la spi[i’ce au raisin. L’origina[ité des avgi[es est a [’orig'me de la ﬁ'afcheuv des ﬁuits rouges
avec une dominante de cerises noires ou de miires.

» Situation : Coteaux et p[ateaux orientés Sud/Sud-Ouest. Forte inﬂuence
du vent.

« Terroir: Spi[ite (roche de volcanisme Ioasique).
* Surface : 2 ha50
» Age moyen des vignes : 35 ans

« Cépage : 70% Cabernet Franc et 30 % Cabernet Sauvignon.

« Mode de conduite : Vignes etroites (5500 pieds/ha) enherbées sur linter-
rangs. Epamprage en juin, puis éc[aivcissage en J'ui”et, manuellement, aﬁn
d'optimiser ['aération des grappes pour une bonne maturité.

« Protection phyto-sanitaire : Oligo-é[éments, algues marines, cuivrol et
extraits de p[antes.

 Récolte : Manuelle, la plus tardive possible.

« Vinification : Vendange égrappée, macération en cuves puis élevage en
cuves et en bawiques.

« Accompagnement : convient naturellement aux viandes rouges, gigots et
sur tous les p[ats A sauce relevée.
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