Viré-Clessé & Macon-Villages
Cru de Bourgogne
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BOURGOGNE « La Chapelle » 2018

Degré alcoolique : 12.5 % Vol.
Nombre de bouteilles : 3000

Cépage : Pinot Noir

Age de la vigne : 40 ans

Type de sol : Caillouteux argilo-gréseux et sableux légerement calcaire peu profond (30 cm)

Nature du sous-sol : Massif corallien de nature calcaire, rose et violet, riche en fer et manganese, époque
Jurassique

Climat : haut plateau venté, faconné par les vents plus doux de la vallée de la Sadne

Type de culture : ’agriculture biologique

Rendement : 40 hectolitres a I’hectare

Vinification : macération carbonique (traditionnelle a la région Maconnaise), élevage demi-muids et mise en
bouteille par nos soins sans filtration.

Caractéristiques du vin : Robe de grenat, le nez est sur la rose, cerise griotte, un poivre de peu, le palais est rond,
€légant avec des tanins fins et minéralité de la roche a la fin.

Accompagnement : Roastbeef cuit au soja et petits flans potiron, carottes, gingembre

Conservation : On découvre avec vous, a suivre donc...

Bonne dégustation
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