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DOMAINE GIRIN

Le Crémant de Bourgogne est la cuvée

Prestige du Domaine. Vin effervescent
d’une grande et belle allure.

APPELLATION
AOP Crémant de Bourgogne

CEPAGES
100% Chardonnay

TERROIR

Exposition Sud sur sol argileux

VINIFICATION
Vendange manuelle
Vinification traditionnelle Champenoise

RENDEMENT
65 HL/Ha

ALCOOL
12.5%

SERVICE
8-9°

EN ACCORD AVEC VOS METS
Crémant de Bourgogne brut
Bulles élegantes, arédmes de fruits jaunes (péche, abricot), il est
souple et frais, finale longue et rafraichissante.

Laissez agir le fuité du Chardonnay en dégustant
notre Crémant de Bourgogne nature en apéritif.
Comme nombre de pétillants, il terminera parfaitement
votre repas en accompagnant toutes vos gourmandises.

www.domainegirin.fr




