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SAINT-VERAN AOC « Vieilles Vignes »
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100 % Chardonnay, choix rigoureux de plants greffés selon nos désirs
en Bourgogne.

De 35 245 ans

Des parcelles: 2 ha
62 hl/ha
15000 bouteilles

Sol argilo-calcaire du jurassique, sous-sol Trias supérieur

Récolte soigneuse de plusieurs vignes d’age comparable a maturité
optimale. Le jus obtenu aprés pressurage pneumatique est clarifié avec
précaution apres 24 heures a froid. La température est régulée a 18° pour
obtenir le maximum d’aromes pendant la fermentation. Celle-ci conduit
a un vin sans sucre résiduel de facon naturelle pour les 3/5 du vin qui
sont élevés en fats de chéne francais agés de 1 a 4 ans pendant environ
11 mois. La fermentation malolactique est réalisée pendant I’élevage du
vin pour une meilleure rondeur. Le vin est attentivement suivi, soigné et
controlé pendant toute la durée de I’élevage.

A la propriété par le vigneron : apres 'analyse de mise en bouteille, le vin
est filtré modérément, puis tiré et bouché. Les bouteilles sont stockées
jusqu’a pleine maturité, et conditionnées pour Iexécution de chaque
commande, au jour le jour.

Le Sacnt-Teran « Vieilles Vegnes » est cssu de vignes d une cinguantaine & années guc
lui confinent la puissance et la rustieté du tevioin de Leynes.
A Cadl, on nemangue sa rnobe de coulewr jaune paille briblant. Le uey wous offre des
et de fruits mine. Cest un vin niche et minéral, Une pantie de la cuvée est dlevée en

barrigue
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