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CREMANT DE BOURGOGNE AOC

METHODE TRADITIONNELLE

HISTORIQUE

CEPAGE
PRODUCTION ANNUELLE

NATURE DU SOL

METHODE DE
VINIFICATION

MISE EN BOUTEILLE

Lo Crémant de Boarngogue est an win effenvescent, simple et festi. Ses andmes fructés et
En boucthe, & laisse une impression d dlégance simple et de fraichenr.
Sa vivacité o égulibre avee une certaine nondewn. 4 serucn entre 8 et 9°C.

La multitude de coquillages fossilisés que renferment encore
aujourd’hui les terres du Domaine, atteste la présence de la mer sur
ces lieux a ’ére secondaire

90% Chardonnay et 10 % Gamay
5000 bouteilles

Sols sableux, sous-sol tufs.

Récolte manuelle puis les raisins sont acheminés au Domaine dans
des bacs perforés. Le pressurage est fait en pressoir pneumatique.

Le débourbage se fait a froid pendant 24 heures.
Fermentation en cuve métal jusqu’a 'obtention du vin de base.

La prise de mousse se fait en bouteille avec un élevage sur lies de
minimum 12 mois.

A la propriété

Cest la priandise du Domaine !
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