
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COTEAUX BOURGUIGNONS ROSE 

 
 

 

 

HISTORIQUE La multitude de coquillages fossilisés que renferment encore 
aujourd’hui les terres du Domaine, atteste la présence de la mer 
sur ces lieux à l’ère secondaire et donne son nom à cette spécialité 
de vin rosé. 

CEPAGE 100% Gamay 

PRODUCTION ANNUELLE 5000 bouteilles 

NATURE DU SOL Sols sableux, sous-sol tufs. 

METHODE DE 

VINIFICATION 

Rosé de presse, égouttage et pressurage dans un pressoir 
pneumatique. Débourbage à froid pendant 24 heures.  

Fermentation alcoolique à basse température et malolactique en 
cuve inox et thermorégulation pendant 4 mois. 

MISE EN BOUTEILLE A la propriété par le vigneron après filtration modérée. 

 

Le Coteaux Bourguignons Rosé est un vin léger et gai avec des parfums intenses, en 

particulier de cassis et de fruits rouges. 

En bouche, après une forte sensation aromatique rappelant le nez, il présente une 

ampleur et une harmonie tournée vers la fraîcheur qui le rendent très agréable à boire, en 

particulier en été. 

Il accompagne tous les mets et grillades des repas d’été. 

A servir entre 8 et 9°C. 
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