









FICHE TECHNIQUE VIN DE PAYS VIOGNIER  Cuvée Vilain Patit canard
Terroir : sableux granitique, en plateaux, sur la commune de St Michel sur Rhône.

Elaboration :
Densité de plantation : 5 000 pieds ha
Rendement : 45 Hl/ha 
Production : 2500 bouteilles/an
Age des vignes : 15 - 20 ans
Cépage : Viognier 100%

1. Vinification :
1. Pressurage en vendange entière. Débourbage à froid 24H
1. 14,5 °
Vendange  dans des caissettes de 25 Kgs. 
Elevage : en cuve 

Dégustation et consommation :
Nez très intense, arômes de fruits frais exotiques, notes florales. Beaucoup de rondeur et de fraîcheur. Avec un apéritif « dînatoire «  sympathique : gougère, cake salé…ou un dessert : sorbet aux fruits…
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