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|GP Cbtes Catalanes

— « Le Rosé »

Cépages
50% Grenache, 50% Syrah
Sol

Argilo-caillouteux

Age des Vignes et
localisation

30 ans

Terroir ¢ AOP Cétes du Roussillon —
Commune de Cabestany

Vinification

Récolte de nuit pour préserver la
fraicheur et la qualité de nos raisins.

Récolte égrappée puis pressée
directement avant une fermentation
lente & température basse contrélée.

Des sucres résiduels de I'ordre de 10g

Température de service : 10°C

Notes de déqustation :

Le nez est frais et trés fruité. La fraise
et la framboise invitent quelques notes
de cerise fraiche pour un cocktail
étonnant de fruits rouges.

Vin gourmand par excellence



