
 

Marselan – IGP Côtes 

Catalanes 

« L’Albère » 

Cépage  

100% Marselan 

Sol 

Limon profond et très frais 

Age des Vignes et 

localisation 

7 ans  

Terroir de bord de mer / Argeles sur 

Mer  

 

 

Vinification  

Récolte égrappée avant une 

fermentation lente à température 

contrôlée (24°). 

Macération traditionnelle très courte en 

cuves inox.  

Température de service   15°C 

 

Notes de dégustation 

Le nez est fruité avec des arômes de 

mûre fraiche, de framboise et quelques 

notes de cacao.  

La bouche est très légère, et présente 

un bel équilibre  

Suggestions 

d’accompagnement  

Tapas et de charcuteries, grillade 

Potentiel de garde  A boire dans 

les 2 ans 

 


