
 

AOP- Côtes du Roussillon 

« Cuvée du Soleil » 

Cépages   

50% Grenache, 50% Syrah 

Sol 

Argilo-caillouteux 

Age des Vignes et 

localisation 

20 ans  

Terroir AOP Côtes du Roussillon sur 

la commune de Cabestany  

 

 

 

Vinification  

Récolte de nuit pour préserver la 

fraicheur et la qualité de nos raisins.  

Récolte égrappée puis pressurée 

directement avant une fermentation 

lente à température basse contrôlée. 

Température de service 8°C 

Notes de dégustation 

Le nez évoque des arômes de 

framboise fraiche avec quelques notes 

de pamplemousse. 

C’est un vin « gourmand » en se révèle 

sur une farandole de fruits rouges. 

Suggestions 

d’accompagnement  

Apéritif, charcuterie 

Potentiel de garde : A boire dans 

les 2 ans. 

 


