CROZES HERMITAGE ROUGE
Les Picaudières
2017
Type de sols :
SCHISTES


Climat :  EXPOSITION Plein SUD  - Climat Méditerrannéen.
Cépage :
100 % Syrah
Age des vignes : 80 ans

Vendanges et Vinification : Vendanges manuelles , Vinification traditionnelles

Elevage : 12 mois en Futs de chêne (70%)



Description du vin :

A l’oeil : un vin éclatant, rubis foncé, profond et soutenu.




Au nez : une palette allant de la pivoine, au cuir, en passant par des fruits




noirs, et l’encre de chine. Ce nez est annonciateur d’une Syrah au accents




sudistes, mais il sait conserver une belle fraîcheur.




En bouche : l’attaque, sans être agressive, est dense. Puis il prend du 




volume, pour remplir toute la bouche et délivrer, des notes de poivre 



frais, de rose fannée, d’agrumes sanguines. En somme, une bouche 




savoureuse et majestueuse. Des tannins veloutés, quelques notes éparses 



de chocolat et une toute petite pointe d’amertume réglissée, lui 




permettent de terminer à pas de velours.




Un vin avec du volume, de la chaire et une belle tension.
Degré Alcoolique : 14,6°
Se sert à 16°
Garde : 15 ans


Accord mets & vin :

Aiguillettes de canard au romarin, Magret de Canard aux morilles à la       



crème , Côte de bœuf, Gigot d'Agneau ….
