CHATEAU PENIN

O
O EXCESS DE PENIN
8 VIN DE TABLE - ROUGE
Qe Des vins a petit prix

pour égayer le quotidien
Origine

» Vignes jeunes du ché&teau PENIN

Cépages
> Merlot 100 %

Production
» Rouge : 20 000 bouteilles

Vinification et Elevage

> Vinification de ces deux vins avec fous les soins
habituels selon la fradition du ch&teau Penin.

» Fermentation en cuves inox.
» Pour le rouge, élevage en cuve durant un an.

Dégustation et consommation

» Excess Rouge: Vin harmonieux, équilibré, rond et
charnu, sans agressivité, respectant le fruit.

» Aimable et élégant, il ne renie ni ses origines, ni son
terroir.

Accord mets et vin

» C'est par excellence le vin de chaque instant
et des grandes fétes.
» A déguster entre amis sur des cuisines faciles.
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| Chateau Penin

i 39 Impasse Couponne

33420 Génissac

I 05.57.24.46.98

vignoblescarteyron@orange.fr

| www.chateaupenin.com




