o matiese premitése qui Se cisele désesmaly n eStplus Ca pievve byiide mads b
sadsin bien niidy iSsw o e colleclion de Tessens o allitide.

LECLOS DU
MARBRIER o it e

C)al v un ange darns le marbre
(.'tliefé/wwr o lenlibésey”

Iréne PRIOTON, vigneronne
leclosdumarbrier@wanadoo.fr - 04 68 43 85 79 - 06 85 91 27 57
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Balades dans le vignoble, accueil en gite et chambre d'hétes Visite du chai de vinification, dégustation vente vins et jus biologiques
1, chemin de Laval Hameau de Camplong 34210 FELINES MINERVOIS 28, rue des Remparts, 11160 CAUNES MINERVOIS
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Un style résolument artisanal

Depuis 2001 je m’investis avec passion
dans la conduite de mon petit domaine de
A & Z. le travail de la terre nourriciére et
des vignes dans le respect des régles de
I'agriculture biologique et du patrimoine
naturel étaient une évidence. les vendan-
ges se font ensuvite manuellement en
cagettes ajourées, la vinification douce de
chaque cépage séparément en préserve la
quintessence. Les assemblages se construi-
sent ensuite aux frémissements du

rinfemps, aprés la décantation naturelle
Eiverno e. La recherche de la finesse et de
la puissance guide ma main dans
I'élaboration de vins singuliers et sans
artifices.

L'unicité d’un grand terroir

Des parcelles clairiéres, qu’elles soient
montagnardes battues par les vents,
perchées sur un plateau ouvert au cosmos
ou blotties dans un vallon charmant, ont été
soigneusement choisies pour ce qu'elles
apportent d’unique et de différent. Leur
exposition en altitude assure des matura-
tions lentes, idéales sous un climat du Sud,
gage de préservation des ardmes,
d'élégance et de fraicheur. En complément
des variétés traditionnelles languedocien-
nes, j'ai choisi des cépages inédits.

Une authenticité en partage

Dans mon gite et ma chambre d’hétes
j‘accueille les amoureux de calme et de
découverte. Dans mon caveau je propose
aux néophytes ou aux ocenophiles des
dégustations commentées qui cléturent
souvent des balades vigneronnes. Au sein
du groupement d’achats que j‘anime, nous
soutenons les circuits courts de produits
agricoles locaux. Et par une formule de
location de ceps je rassemble des passion-
nés et des curieux qui participent aux événe-
ments rythmant mes saisons vigneronnes.

“DenePristen, vignersnne

premiére génération

LECLOS DU
MARBRIER

A.O.C. MINERVOIS LA LIVINIERE

« Haute main » tend vers une maitrise sans cesse
en questionnement pour s'adapter aux conditions
du millésime et perfectionner ses conditions
d'élevage. C'est un cru « La Liviniére » sur un rare
terroir de schiste, au profil élégant et aérien.
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« Mains libres » o0 les seules contraintes sont
celles de Dame Nature conjuguées aux régles que
je me suis fixées. Vin aux cépages originaux,
décliné en version « rouge » et « blanc ».

A.O.C. MINERVOIS

« A pleine main » résulte d'un travail soigné, oU
abondent les arémes et ov la matiére se fait plus
complexe, le coeur de gamme du domaine dans
lequel le mourvédre est souvent dominant.
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A.O.C. MINERVOIS

« A main levée » s'apparente a une esquisse
réussie, o0 le croquant apporte un plaisir
immédiat, un vin de l'instant décliné en version
« rouge » et « rosé ».

Autres cuvées a découvrir :

Un jus « le raisin bleu » gorgé de saveurs comme au sortir du pressoir o
*
Un vin doux issu d’'une vendange tardive de grenache gris
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Un magnum de rouge pour nos cuvées de garde, proposé en quantité confidentielle  agriculture France



