Nuits Saint Georges 1 Cru
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Ce peu de ferﬁ[ité permet a [a vigne de produire
P \ AL % des vins puissants avec un tres beau poten’cie[
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~—4 — degarde.

Nos vignes sont travaillées en lutte raisonnée.
NUITS-SAINT.GEORGES 1" CRU | Vendange = manuelle. ~ Macération — pré-
LES VAUCRAINS fevmen’caive a ﬁfoid pendant 3 jours.

Fermentation a[coo[ique en cuve avec

remontage Végu[ier. Décuvage puis mise en ﬁits.

Fermentation ma[o[acﬁque fai’te en fﬁt. Le vin

Cépage : Pinot Noir

reste environ 1 an en tonneau.

Localisation : Se situe sur la partie 1 e yins sont plutdt fermés sur la jeunesse.

sud de lappellation. Lorigine du Mepes sils sont complexes, les Vaucrains ont

nom Vaucrains vient de « vaut rien ». zhdE é[égance s

, le sol est argdo—calcawe et pew  Ce vin se servira sur une belle volaille, des

me ond. viandes rouges, en sauce ou nNon ainsi qu'apres
vieillissement avec des fromages.

A garder entre 5 et 20 ans.
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