Pernand-Vergelesses blanc
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Cépage : Chardonnay
Localisation : Swr la partie nord de
[appellation.
Nos vignes sont travaillées en lutte raisonnée et
P B
(\;S wLdSsuier D enherbée.  Vendange  manuelle.  Aprés

; pressurage, la fermentaﬁon alcoo[ique se fai’t en

cuve. Ensuite mise en ﬁi’cs. Fermentation

ST LAY S o s malolactique faite en fiit. Le vin reste environ 15

: mots en tonneau.
- _‘_
Ce vin blanc est tres ﬂova[ avec des notes

minéral et des notes boisées.

1l peut se boire jeune et se laisser vieillir
quelques années. A servir en apéritif, sur des

entrées, des poissons ou des fmi’cs de mer.

A gavder entre 2 et 8 ans.
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