Nuits Saint Georges
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NUITS-SAINT-GEORGES

Localisation : Se situe sur la partie sud de

[appellation.

L’assemblage de dijjcérents terroirs mnous
permets de produive un vin avec une belle
comp [¢xité. Vin é[égan’c et fmi’cé sur sa jeunesse,

il pvendra du caractére en vieillissant.
1l se servira sur des viandes rouges, du canard.
En le laissant évoluer, les gibievs et les ﬁfomages

seront pavfai‘cs.

A garder entre 3 et 15 ans.
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