Bourgogne Aligoté
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Cé : Aligoté
C]O age : lg ote

Localisation : Nos parceues se situent sur Nuits-

St-Georges et Premeaux-Prissey
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BOURGOGNE ALIGOTE

Nos vignes sont travaillées en lutte raisonnée.
Vendange mécanique. Apres pressurage, la
fermentaﬁon alcooﬁque se fai’c en cuve. Suit la
fermenta’cion malo [acﬁque. Le vin reste environ

un an en cuve avant mise en bouteille.

Vin ﬁfais et minéral. Le vin pour le Kir.

1l se servira a lapéritif (nature ou avec de la
créme de cassis de Bourgogne), sur des

crustacés, des escargots.

A garder entre 1 et 3 ans.
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