Le Classic Rouge

AQP Saint Chinian

g{.':‘ 50% Syrah - 25% Grenache - 25% Mourvedre
% Sols de Schistes a tendance acide.

i Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle sous

m controle des températures. Elevage 12 mois en cuve
1NOoX.

!I Une belle robe rouge, aux reflets violets.
Un nez agréable, mélange de tapenade, muscade et
cerises noires. La bouche sur des notes de pruneaux,
de moka et des saveurs mentholées.
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2020 Jancis Robinson 17/20
2019 Sakura Japan Women's wine Awards - médaille d'or
2018 Jancis Robinson 17 / 20
RVF 91/100
2017 Bettane&Desseauve 14,5/ 20
2016 Jancis Robinson 15.5/20 2015 Jancis Robinson
16 /20





