Elise

AOP Saint Chinian

836'.:‘ 90% Syrah - 10% Grenache noir
% Sols de Schistes a tendance acide.

I Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle sous

m controle des températures avec une recherche de finesse
et d’¢elegance. Cette cuvée est enrichie d’une partie ¢levee
en barriques de 400 L. Elevage 12 mois en fats de chéne et
12 mois en cuve.

I Une robe rubis sombre et profonde.

! Un nez complexe évoluant sur les fruits mirs, le fume,
soutenu par une belle fraicheur. Des notes d’amandes et de
noisettes grillees, aux saveurs de griottes tres mires, a la
finale fraiche et un peu poivree.

FRUITE FLORAL EPICE
00000 00000 00000
BOISE MINERAL
0000 0000

2019 : Jancis Robinson 17,5 /20
- 2017 : Jancis Robinson 17,5 /20 — Coup de coeur Terre de Vins 19/20
Hachette 1* + Bettane 91/100



