VIN ORANGE

A la vigne comme au chai, le travail est réalisé par nos soins dans la joie.

Vin tranquille - Vin de France - 10.5 % ALC/VOL.

Millésime 2022
Cépage 100 % Chenin
Géologie Coteau situé sur une faille de I'’Anjou Noir.

Sol complexe : argile avec des schistes, des grés, des
bréches de charbon, et des couches de tufs rhyolitiques.

Vinification Vinification avec peu d'intrants. Récolte a maturité,
macération de 21 jours en grain entier. Pressurage manuel
dans un pressoir vertical en bois. Elevage de 7 mois en
cuve. Mis en bouteille au domaine.

Sucre Pas de sucre résiduel

Sulfites S02 < 30 mg/L

Dégustation L’essai du millésime 2022. Une belle couleur orange
limpide. Des arémes d'épices au nez. Des parfums qui
éveillent les sens. En bouche, un vin souple avec un fondu
boisé. Un vin de gastronomie qui vous accompagnera tout
au long d'un repas. Faites travailler votre imaginaire !
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