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EXULTET

« Exultez de joie »

A la vigne comme au chai, le travail est réalisé par nos soins dans la joie.
Vin tranquille — Anjou Blanc — 11.5 % ACL/VOL.
Millésime 2022

Cépage 100 % Chenin

Géologie Coteau situé sur une faille de I'Anjou Noir.

Sol complexe : argile avec des schistes, des gres, des
bréches de charbon, et des couches de tufs rhyolitiques.

Vinification Vinification avec peu d’intrants. Elevage de 7 mois en cuve.
Mis en bouteilles au domaine.

Sucre Pas de sucre résiduel

Sulfites S02 <60 mg/L

Dégustation  Un vin qui a une belle fraicheur malgré un millésime trés
chaud. Le nez est net, et en bouche saveurs de fruits a
chair blanche. Finale saline.

Service Température de service entre 10° et 12°

Exultet

« Exultez de joie »

e Conservation En cave. Conservation de 10 ans maximum.

2022
Chenin sur coteau de schiste

Culiv, récolte, vinifé et mis en boutelle par
Amaury el Marig VAGANAY
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i “Que votre joie demeure »

i
ae www.domainenoctua.com — domaine.noctua@gmail.com vigneron
independant

=0
]



http://www.domainenoctua.com/
mailto:domaine.noctua@gmail.com

