LES EXCEPTIONNELES

Cueo Tiilogie “Catra-OBrut

FICHE DE CAVE - MILLESIME 2012

Cépages : 1/3 Meunier ; 1/3 Pinot Noir ; 1/3 Chardonnay
Dosage : 3.5 g/l
Vinification :

Pressurage mécanique faible pression sur pressoir ancestral.
Débourbage naturel.

Fermentation malolactique naturelle et compleéte.
Fermentation alcoolique en cuve béton.

Absence de passage au froid pour préserver les arémes.
Vieillissement sur lies pendant 9 ans.

NOTES DU SOMMELIER

Robe doré avec des nuances ambrées et cuivrées.

La mousse est fine, blanche et sage.

Cette évolution se confirme dans la palette aromatique: la péche au sirop s’associe au miel, au
zeste d’orange confit, avec des notes anisées et une touche de gingembre.

La bouche est riche, ample et pleine. On est sur le fruit charnu trés miir (pomme confite), avec
la mie de pain chaude et la génoise. La finale est progressive et réguliére.

Cette cuvée Trilogie est au sommet de son expression. Sa richesse aromatique, sa densité en
bouche permet toutes les audaces en termes d’accord.
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