
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Terroir 
MMoollaasssseess  aarrggiilloo--ccaallccaaiirreess  aavveecc  ffiinneess  ggrraavveess  dd’’oorriiggiinnee  aalllluuvviiaalleess..  
EExxppoossiittiioonn  SSuudd//  SSuudd--EEsstt..  

Cépages 
Viognier : 100 %   
AAggee  mmooyyeenn  ::    1188  aannss  
RReennddeemmeennttss  mmooyyeennss  ::  4400  HHll  //  HHaa  

Vinification 
VVeennddaannggééss  àà  ll’’ooppttiimmuumm  ddee  ll’’ééqquuiilliibbrree  ssuuccrree--aacciiddiittéé,,  lleess  VViiooggnniieerrss,,  aapprrèèss  
ééggrraappppaaggeess  ssoonntt  pprrééssuurrééss  àà  uunnee  tteemmppéérraattuurree  ddee  66°°CC..  
AApprrèèss  ddéébboouurrbbaaggee  ddee  2244  hheeuurreess  eett  lleevvuurraaggee,,  llaa  ffeerrmmeennttaattiioonn  ssee  ppoouurrssuuiitt  
ppeennddaanntt  1188  àà  2200  jjoouurrss  àà  uunnee  tteemmppéérraattuurree  ddee  1188°°CC..  
AApprrèèss  44  mmooiiss  dd’’éélleevvaaggee  eenn  ccuuvveess  ««  EEppooxxyy  »»  eett//oouu  IInnooxx  aavveecc  bbaattoonnnnaaggee  
ddeess  lliieess  uunnee  ffooiiss  ppaarr  sseemmaaiinnee,,  lleess  vviinnss  ssoonntt  mmiiss  eenn  bboouutteeiilllleess  eenn  uunnee  
sseeuullee  ffooiiss..  

Note de dégustation 
Robe jaune pâle avec reflets vert. 
Nez d’agrumes, citronnelle, fleurs blanches. 
En bouche, gras et plein avec une jolie acidité, agrumes, citronné. 
 
Accord 
AAccccoommppaaggnneerraa  lleess  ppooiissssoonnss  ccuuiissiinnééss,,  lleess  vvoollaaiilllleess  aavveecc  ssaauucceess  eexxoottiiqquueess..  

  
SSeerrvviirr  ffrraaiiss.  
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