
 
 
 
 

 
 

 
 

Terroir 
TTeerrrraasssseess  dduu  qquuaatteerrnnaaiirree  aavveecc  ggrrooss  ggaalleettss  rroouullééss..  
EExxppoossiittiioonn  SSuudd//  SSuudd--OOuueesstt,,  pprroottééggééee  ddeess  vveennttss  ddoommiinnaannttss  ppaarr  lleess  
mmaassssiiffss  ffoorreessttiieerrss..    

Cépages 
ROUSSANNE : 50 %   
VERMENTINO : 25 %  
BOURBOULENC : 25 % 
AAggee  mmooyyeenn  ::    1155  aannss  
RReennddeemmeennttss  mmooyyeennss  ::  5500  HHll  //  HHaa  

Vinification 
VVeennddaannggéé  àà  ll’’ooppttiimmuumm  ddee  ll’’ééqquuiilliibbrree  ssuuccrree//aacciiddiittéé,,  lleess  rraaiissiinnss  ssoonntt  
ccuueeiilllliiss  aauuxx  aalleennttoouurrss  ddee  1133°°//1133,,55°°  dd’’aallccooooll  ppootteennttiieell..  
AApprrèèss  ééggrraappppaaggee,,  lleess  rraaiissiinnss  ssoonntt  pprreessssuurrééss  eett  lleess  jjuuss  ssoonntt  mmiiss  àà  
ddéébboouurrbbeerr  ppeennddaanntt  4488  hheeuurreess  àà  55°°..  
TTeemmppéérraattuurree  ddee    vviinniiffiiccaattiioonn  ddee  1188°°  àà  2200°°  dduurraanntt  1155  àà  2200  jjoouurrss..  
EElleevvaaggee  ssuurr  lliieess  ffiinneess  ppeennddaanntt  ssiixx  mmooiiss  aavveecc  bbaattoonnnnaaggee  ddeeuuxx  ffooiiss  ppaarr  
sseemmaaiinnee..  

Note de dégustation 
Robe jaune pâle, reflets verts. 
Nez intense, fleurs blanches, vanillé, citron vert. 
Bel équilibre acide, gras et rond, finale vanillée, empyreumatique. 
 
Accord 
AAccccoommppaaggnneerraa  lleess  ppooiissssoonnss  eenn  ssaauuccee,,    vvoollaaiilllleess  eett    vviiaannddeess  bbllaanncchheess..  
SSee  rréévvèèllee  ttrrèèss  aaggrrééaabbllee  àà  ll’’aappéérriittiiff..    
SSeerrvviirr  ffrraaiiss.  
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