LES VINS DE VIENNE

CUILLERON # VILLARD = GAILLARD

LIEUX-DITS
AOP COTE-ROTIE

LE

Surface :

Type de sol :
Climat :

Exposition :
Mode de culture ;

Localisation des Parcelles :
Densité de plantation :
Age moyen des vignes :
Rendement :

Cépages :

Vendanges :
Vinification et élevage :

Production annuelle :
Style :

T° de service :
Accompagnement :
Garde :

PLOMB

0,5ha

schistes

a dominante continentale avec des étés
chauds et secs

coteaux en terrasses exposés plein sud
taille en gobelet sur échalas et cordon de
Royat

Cote Brune

10000 pieds / hectare

15 ans

35 hl/ha

Syrah

manuelles

vendange éraflée partiellement.

Vinification traditionnelle de 2 a 3
semaines, fermentation avec les levures
indigénes. Elevage 16 mois, en fits de
chéne francais. Filtration tangentielle

avant la mise en bhouteille.
1500 bouteilles

gélégant, tanins délicat, arémes floraux
16-17°C

pigeon, roti de boeuf sauce aux morilles
10-12 ans

COTE-ROTIF
b b

(illeron « Villard + Gaillard

Le Plomb : Un Lieu-Dit sur la Cote-Brune sur une roche-mére affleurante apportant de la minéralité et de la finesse.

UN LIEU, UN VIN, UNE SIGNATURE
UN LIEU-DIT correspond a une terre rigoureusement délimitée et identifiée. Son histoire, ses qualités géologiques et climatiques particuliéres
en font un lieu original. Chaque vin issu d’un lieu-dit posséde une typicité unique.
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