
 
 
 
 

 
 

 
 

Terroir 
TTeerrrraasssseess  dduu  qquuaatteerrnnaaiirree  aavveecc  ggrrooss  ggaalleettss  rroouullééss..  
EExxppoossiittiioonn  SSuudd//  SSuudd--OOuueesstt..  

Cépages 
SYRAH : 80% 
GRENACHE : 20 %  
AAggee  mmooyyeenn  ::    5500  aannss  
RReennddeemmeennttss  mmooyyeennss  ::  2200  HHll  //  HHaa  

Vinification 
SSéélleeccttiioonn  ddeess  rraaiissiinnss  pprroovveennaanntt  ddeess  vviiggnneess  lleess  pplluuss  ââggééeess  ((4455--5500  aannss))  
aavveecc  ddeess  rreennddeemmeennttss  ddee  2200  HHll//HHaa..  
VVeennddaannggééss  àà  ll’’ooppttiimmuumm  ddee  ll’’ééqquuiilliibbrree  ssuuvvrree//aacciiddiittéé,,  lleess  rraaiissiinnss  ssoonntt  
ccuueeiilllliiss  mmaannuueelllleemmeenntt  eenn  ccaaggeettttee  ddeess  1100kkgg..    
AApprrèèss  ééggrreennaaggee,,    lleess  bbaaiieess  ssoonntt  ttrriiééeess  mmaannuueelllleemmeenntt  ssuurr  ttaabbllee  ddee  ttrrii  eett  
eennccuuvvééeess  aapprrèèss  ffoouullaaggee..  TTeemmppéérraattuurree  ddee  vviinniiffiiccaattiioonn  ddee  2255°°  --  2266°°CC  
ppeennddaanntt  1100  jjoouurrss..  
EEssuuiittee,,  llaa  mmaaccéérraattiioonn  eesstt  ffaaiittee  ppaarr  rreemmoonnttaaggee  qquuoottiiddiieenn  àà  uunnee  
tteemmppéérraattuurree  ddee  2277°°  --  2288°°CC  ppeennddaanntt  22  àà  33  sseemmaaiinneess..  PPuuiiss  éénnccoouullaaggee  eenn  
ffoonnccttiioonn  ddee  llaa  ddéégguussttaattiioonn..  
EElleevvéé  dduurraanntt  1122  mmooiiss  eenn  bbaarriiqquueess  bboorrddeellaaiisseess  nneeuuvveess..  CChhêênnee  ffrraannççaaiiss  
eexxcclluussiivveemmeenntt  ddee  440000  lliittrreess..  
AApprrèèss  uunnee  ffiillttrraattiioonn  llééggèèrree,,  llee  vviinn  eesstt  mmiissee  eenn  bboouutteeiilllleess  eenn  uunnee  ffooiiss..  

Note de dégustation 
Robe rouge violacé intense. 
Nez épicé, fumé, fruits rouges, mûres, cerises, cassis, cacao, réglisse. 
Tanins bien présents mais fins et nobles. 
Belle longueur. 
 
Accord  
AAccccoommppaaggnneerraa  lleess  vviiaannddeess  rroouuggeess  eett    ggiibbiieerrss..    

Lieu dit La Bastide 
11200 ESCALES 
 : 04.68.27.08.47 

 

Château la Bastide, Crus Corbières 
Château la Bastide 

www.chateaulabastide.com 
contact@chateaulabastide.com 
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