
 
 
 
 

 

 
Terroir 
TTeerrrraasssseess  dduu  qquuaatteerrnnaaiirree  aavveecc  ggrrooss  ggaalleettss  rroouullééss..  
EExxppoossiittiioonn  SSuudd//  SSuudd--OOuueesstt..  

Cépages 
ROUSSANNE : 85 %   
BOURBOULENC : 15 % 
AAggee  mmooyyeenn  ::    4400  aannss  
RReennddeemmeennttss  mmooyyeennss  ::  3300  HHll  //  HHaa  

Vinification 
LLeess  rraaiissiinnss  ssoonntt  ccuueeiilllliiss  mmaannuueelllleemmeenntt  àà  ll’’ooppttiimmuumm  ddee  ll’’ééqquuiilliibbrree  
mmaattuurriittéé//aacciiddiittéé..  
TTrriiaaggee  ssuurr  ttaabbllee  ddee  ttrrii..  RReeffrrooiiddiisssseemmeenntt  àà  88°°CC  eett  mmaaccéérraattiioonn  ppeelllliiccuullaaiirree  
ppeennddaanntt  1122  hheeuurreess..  
AApprrèèss  llee  pprrééssssuurraaggee,,  lleess  jjuuss  ssoonntt  ddéébboouurrbbééss  uunnee  pprreemmiièèrreess  ffooiiss  ppeennddaanntt  
1122  hheeuurreess  ppuuiiss  uunnee  ddeeuuxxiièèmmee  ffooiiss  ppeennddaanntt  4488  hheeuurreess..  
LLaa  ffeerrmmeennttaattiioonn  ssee  ffaaiitt  àà  1188°°  --  2200°°  dduurraanntt  1155  àà  2200  jjoouurrss  eenn  bbaarrrriiqquueess..  
AApprrèèss  llaa  ffeerrmmeennttaattiioonn  aallccoooolliiqquuee,,  lleess  bbaarriiqquueess  ssoonntt  bbââttoonnnnééeess  ddeeuuxx  ffooiiss  
ppaarr  sseemmaaiinnee  ppeennddaanntt  uunn  mmooiiss..  
EElleevvéé  dduurraanntt  66  mmooiiss  eenn  bbaarriiqquueess  nneeuuvveess,,  ddee  cchhêênnee,,  dd’’uunnee  ccaappaacciittéé  ddee  
440000  lliittrreess..  
AApprrèèss  llaa  ffiillttrraattiioonn,,  llee  vviinn  eesstt  mmiiss  eenn  bboouutteeiilllleess  eenn  uunnee  ffooiiss..  

Note de dégustation 
Couleur jaune brillante, reflets verts.  
Arômes de fleurs blanches, de fruits blancs (pêche, poire évoluant vers 
l’ananas et la mangue), de tilleul. 
Superbe cuvée, franche et nette offrant une expression fruitée à la fois 
concentrée et de fraîcheur appréciable (citron, pamplemousse). 
Minéralité séduisante ponctuée par une finale longue et vanillée. 
 
Accord 
AAccccoommppaaggnneerraa  llee  ffooiiee  ggrraass  eenn  tteerrrriinnee  oouu  ppooêêlléé,,  ppooiissssoonn  oouu  vvoollaaiilllleess  eenn  
ssaauucceess  bbllaannccee  eett  lleess  ffrroommaaggeess  ddee  bbrreebbiiss  eett//oouu  ttoommeess  ddee  cchhèèvvrreess..  
SSeerrvviirr  ffrraaiiss.  
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