CHATEAU PENIN CAILLOUX
Notre cuvée parcellaire : précision, intensité et énergie
Un vin accessible dans sa jeunesse et qu'on peut oublier 10 ans en cave

TERROIR

Le terroir apporte toute la valeur et I'originalité au vin : 50cm de gros galets
roulés (issue de glaciation du quaternaire) sur une dalle d'argile. Une
excellente maturité et un stress hydrique maitrisé, ni trop ni trop peu. 2ha

d'une géologie atypique dans la région

CEPAGE
100% Merlot

VINIFICATION & ELEVAGE

Récolté a maturité et trié a la main

Extraction douce avec remontage & basse pression

Elevage en flts de chéne francais pendant 12 mois (dont 6 mois d'élevage sur
lies fines). Vieillissement supplémentaire de 18 mois en cuves béton avant mise

en bouteille

DEGUSTATION

"Nez franc et intense aux arémes de fruits rouges bien mirs"
- Jancis Robinson - 16,5/20

"Purs fruits noirs et notes de réglisse [...] belle extraction, tanins mirs"

Andreas Larson - Best Sommelier of the world - 91pts.

"Un nez magnifique, tellement expressif [...] Délicieux avec une persistance d'eucalyptus
mentholé en finale"-  Decanter en 2021 sur le millésime 2000 - 94pts.




