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Blotti entre les terroirs de Margaux et 
Saint-Julien, le vignoble du Château 
Lamothe-Bergeron profite d’une 
situation privilégiée à proximité de la 
rivière sur un terroir de graves. 
 

Propriétaire : CAPSSA 

Directeur Général : Charles Lemoine 

Directeur Technique : David Denechaud 

Œnologue : Hubert de Boüard

 

 

CHÂTEAU LAMOTHE-BERGERON 

Millésime 2020 

 

DÉGUSTATION 
Ce millésime 2020 se caractérise par des couleurs soutenues, d’un rouge vif 
aux reflets violacés avec une bonne stabilité due à de belles acidités. Le nez 
s’ouvre sur des arômes intenses de cerise noires et de mûres sauvages. En 
bouche, les tannins sont ronds et denses sur la suavité conférant à ce 
millésime complexité et harmonie et confirmant 2020 comme une grande 
année. 
 

ASSEMBLAGE 
55 % Cabernet Sauvignon, 43 % Merlot, 2% Petit Verdot 
 

RENDEMENT 
37.20 hl/ha 
 

VIN 
APPELLATION : Haut-Médoc 

CLASSEMENT : Cru Bourgeois Supérieur 

CERTIFICATION : Haute Valeur Environnementale (HVE) 

 

VIGNOBLE 
SUPERFICIE DE PRODUCTION : 65 ha 

SOL : Graves garonnaises 

ENCEPAGEMENT : 52% Merlot, 44% Cabernet Sauvignon, 2% Cabernet 

Franc, 2% Petit Verdot. 

AGE MOYEN DES VIGNES : 25 ans 

DENSITE : 7500 pieds/ha 

MODE DE CULTURE : Travail du sol, engrais verts. 

TAILLE : Guyot double 

VENDANGES : Mécaniques 

 

CHAI 
CUVIER : macérations pré-fermentaires à froid, fermentations en cuves 

thermo régulées 

ELEVAGE : 12 mois en barrique de chêne français. 30% bois neuf. 

 

NOTES DE DÉGUSTATION 
▪ JAMES SUCKLING : 92/100 

▪ TOM MULLEN – FORBES : 93/100  

▪ ANTONIO GALLONI - VINOUS : 91/100 

▪ YVES BECK : 91/100  

▪ ALEXANDRE MA : 91/100 

▪ JANE ANSON : 90/100 
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