BROUILLY

SOUVENIR NAPOLEONIEN

Appellation d'origine contrélée depuis octobre 1938 qui s’étend sur 1200 hectares a 290 m d’altitude.

Brouilly totalise 20% de la surface des crus du Beaujolais et produit chaque année 75 000 hl (10 millions de bouteilles) d’un vin
considéré comme fin et joyeux.
L'appellation s'étend sur six communes : Cercié, Charentay, Quincié, Odenas, St Etienne le Varenne et St Lager.
Le sol est composé de 46% de granite rose, 4% de pierres bleues, 34% de piémonts, 9% de colluvions de bas de pente, 5% de
roches sédimentaires et 1% d’argiles.

- Cépage : Gamay noir a jus blanc
- Age moyen des vignes : 60 ans
- Superficie : 2 Ha
- Rendement : 52 HI/Ha
- Exposition : Sud - Sud Est
- Sol : granitique
- Taille : gobelet

- Récolte manuelle
- Encuvage aprés égrappage a 80%
- Macération semi-carbonique de 15 a 20 jours
- Levures indigénes
- Température controlée a 28°C
- Refroidissement aprés pressurage a 20°C

- Fermentation malolactiques effectuées apres la fin des fermentations alcoo-
liques
- Conservation en cuve ciment
- Filtration sur terre de diatomées ou tangentielle
- Stabilisation tartrique par le froid naturel de I’hiver
- Mise en bouteilles au printemps

-Alcool 12,8 ° Acidité totale : 3.60
-Ph :3.50 Sucre< 2 gr
-Robe :profonde d’une belle couleur rouge rubis s el .
-Nez : Expressif de fruits mlrs (prune, raisin frais), notes minérales SOUVENIR NAPOLEONE\
Evolution et délai de conservation : 3 a 6 ans
Conditions de service: Frais: 14-15°C
Mets d’accompagnements: parfait a I’apéritif mais aussi avec une terrine de
gibier, un plateau de charcuterie, un canard réti, une céte de beceuf ou
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