
Condrieu Roche Coulante 

Un vin moderne, puissant et fin

Notre nouvelle cuvée d’une sélection parcellaire de
Condrieu du lieu-dit du même nom de 3.5 Ha, parcelle
historique du Domaine.

Cépage : Viognier

Vinification et élevage : vinification en levures
indigènes, fermentation 100% en fûts.

Elevage : 11 mois en fûts de 3 ans.

Nez : Robe or très brillante, à nuance argentée,
nez minéral, floral lilas-tilleul, une note sureau, fruité
fruits à chair blanche, une note miel. 

Bouche : ample, veloutée, fraîche, gourmande, épicée
gingembre-poivre blanc, minérale, saline jusque dans la
jolie longueur, citron confit en finale.

Harmonies mets-vin : foie gras, beignets de crevettes,
Quiche lorraine, lotte au poivre vert, blanquette de veau,
Quenelle sauce parmesan, beaufort.

Dégustation


