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Maison Christophe PICHON - 3 zone Viticole JASSOUX - Le Grand-Val 42410 CHAVANAY
@ 04.74.87.06.78 B3 chrpichon@wanadoo.fr

L.G.P : Viognier

Superficie : Environ 1 Ha

Sol : Granitique. 75% plateau, 25% bas de coteau
Encépagement : Viognier

Age des vignes : 70% de 35 ans et 30% de 5 ans
Rendement : 40 HI/Ha

Viticulture : Végétation montée sur fil de fer pour
une meilleure aération. Travail du sol au tracteur
pour les vielles vignes et au cheval pour les jeunes
vignes.

Vendanges : Manuelles

Vinification : Pressurage en vendange entiére avec
un pressoir pneumatique. Débourbage au froid.
Fermentation de flits de 3 a 4 ans sans levurage.
Controle des températures. Départ des FML
naturelles. Précipitations tartriques naturelles par le
froid. Vin non collé. Vin filtré par (filtre
tangentielle.



