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Comtesse de las cases
RÉGION Val de Loire

Savennières moelleuxAppellation

Cépage Chenin blanc

terroir Schiste / gréseux

Vendanges Manuelles

DESCRIPTION
Ce véritable demi-sec rappelle ce qu’était 
le Savennières d’autrefois. Une sucrosité 
séduisante en attaque, finale fraîche et 
minérale qui rend ce vin particulièrement 
facile à marier et à consommer.

LES VIGNES & LE VIN
Les vignes - Sélection de raisins avec une 
très belle maturité.

Vinifiacation - En petite cuve inox. 
Arrêt de la fermentation à froid à 34gr 
de sucres résiduels

DÉGUSTATION

Temprature - 10/12°C

Apéritif, cuisine épicé/
asiatique, fromage persillé, 
dessert

Accord - 

15 ansGarde - 


