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vigneron
independant

DESCRIPTION

Récoltés au-dessus de la Coulée de
Serrant, les vins sont issus d'un assemblage
de vieux firs de chéne, dacacia et de
chataignier. Ce vin est un véritable
ambassadeur  de 1’;1ppeﬂ:ttion. Aprés
quelques années de garde, il exprimera
toute sa mineralicé.

LES VIGNES & LE VIN

Les vignes - Age moyen de 35 ans

Vinifiacation - Dans 5 flcs agés de 12318
ans pcndnnt mois sur lies fines.

DEGUSTATION

Temprature - 10/12°C

Accord - Poisson au sauce,
suisine gastronomique.

Garde -102 15 ans

REGION Val de Loire

APPELLATION Savennidres

CEPAGE Chenin blanc

TERROIR Rhyolite/Phtanite

EXPOSITION Sud/Sud-Ouest surplombant la Loire
VENDANGES Manuelles
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